Ag robio — Associacdo Portuguesa de Agricultura Biologica

Curso AGROBIO:

Conservas em Licores e Xaropes

Médulo 1: Xaropes

1. Misturas de sumos naturais com agucar e, eventualmente, elementos acidificantes e
aromatizantes

a. Xarope de Morangos
b. Xarope de Limao
c. Sumo concentrado de Laranja

Madulo 2: Vinhos aromatizados
2. Concentragdes ou enriquecimentos alcodlicos de vinhos, adicionados de agucar e aromas
a. Xarope de Vinho
b. Vinho branco de laranjas
c. Péras em Brandy
d. Ameixas secas em Porto

e. Compota do Avb

Médulo 3: Licores tradicionais
3. Misturas de aguardentes com &gua, agUcar, frutos e aromas naturais.
a. Laranja e café
b. Licor de Poejo
c. Licor de Améndoa amarga

d. Licor de Cacau

Objectivos:
Promover a aprendizagem dos conceitos basicos necessarios para a confeccéo préatica de

alguns Xaropes, Vinhos aromatizados, Licores tradicionais.

Publico alvo:
Pessoas sem/pouca formacdo ou experiéncia em Conservas em Licores e Xaropes. Escolaridade minima
obrigatoria.

Formadores: Dr. José Marques da Cruz - Local da Formacdo: Quinta do Arneiro — Azueira - Mafra
Data: 24/ Abril /2010; 10h00-13h00 e 14h00-17h00 -  Preco da inscri¢do: 55,00 (IVA isento)
Inscricdes: Agrobio — Tel:213 641 354 / Tm:912 236 992/ Fax:213 628 133 ate dia 20/04/2010




