
Produção de 
Espumante Biológico
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1.  Introdução 
2. Principais Castas 
3. Fermentação Alcoólica 
4. Engarrafamento 
5. Segunda Fermentação 
6. Remouage 
7. Dégorgement 
8. Rolhagem 

I N F O R M A Ç Õ E S  G E R A I S

P R O G R A M A

9H00 – 12H00

PÚBLICO- 
ALVO

Pessoas interessadas 
em produzir 
espumante biológico

As inscrições são aceites por ordem de chegada da Ficha de Inscrição disponível em: 
http://agrobio.pt/ficha-de-pre-inscricao/, com o respetivo pagamento. 
 
Valor (isento de IVA): Associados - 20 €. Não Associados - 30 € 
NIB para Pagamento: 0045 9060 4018 0519 6784 5 
 
Data Limite: 5 de dezembro (sujeito a alteração por lotação de vagas) 
Desistências: Antes do início do curso - devolução de 80% do valor pago 

I N S C R I Ç Õ E S

Sede da AGROBIO 
(Alameda das 
Linhas de Torres | 
1750-142 Lisboa)

LOCAL

8  D E Z  -  M E R C A D O  D O  L U M I A R  +  B I O

DEZEMBRO

Vinificação de Vinhos Espumantes Biológicos - baixo teor 

de SO2

FORMADOR

Eng.º Luís Mendes

http://agrobio.pt/ficha-de-pre-inscricao/

