mem VINIFICAGAO BIOLOGICA:
BRANCOS, TINTOS E ESPUMANTES

12 EDICAO | 2019

PROGRAMA INFORMAGOES

1. Higiene e funcionamento (adega,  3.1. Teste de estabilidade
vasilhame, maquinas e faceis de realizar ‘ LOCAL
equipamentos) 3.1.1. Doencas provocadas Sede da AGROBIO: Alameda das
2. Vinificagao de vinhos brancos, por leveduras e bactéria Linhas de Torres, 277
tintos e espumantes aceticas 1750-145 Lisboa
2.1. Desengace / Esmagamento 4. Andlise fisico-quimica sumaria dos
2.1.1. Parametros a vinhos .
analisar e correcoes 5. Tratamentos e corregcoes E:-q DATA E HUR[\Rm
(alcool provavel, acidez) autorizados a efetuar nos vinhos C")
2.2.Conducao da fermentacdo 6. Engarrafamento 30 de Marco (sabado):
alcoolica (com e sem 6.1. Preparacao para 10h00-18HO0
curtimenta) engarrafamento o 0
2.3. Conducao da fermentacéao 6.6.1. Testes e analises a ( " )
malolactica realizar '.‘ PUBLICO-ALVO
3. Clarificacao e Maturacao dos 6.6.2. As garrafas e as rolhas Pessoas interessadas no
vinhos 6.6.3. Engarrafamento e processo de produgao de vinho
Estagio biologico.

INSCRIGOES X ronwane

Eng.? Luis Mendes

As inscricoes sao aceites por ordem de chegada da Ficha de Inscricao
disponivel em:
http://agrobio.pt/ficha-de-pre-inscricao/, com o respetivo pagamento.

Valor (isento de IVA): Associados - 45 €. Nao Associados - 70 €
NIB para Pagamento: 0045 9060 4018 0519 6784 5

Data Limite: 27 de marco (sujeito a alteracdo por lotacdo de vagas)
Desisténcias: Antes do inicio do curso - devolucao de 80% do valor pago
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