12 EDICAO

VINIFICACAO

BIOLOGICA
ARTESANAL

PUBLICO - ALVO Publico geral, pessoas interessadas em Vinificagao Biologica
i Artesanal, segundo os principios do Modo de Producao Biologico.

PROGRAMA

19SESSAO: 1. Introducio
1.1. Classificacdo e Organizacao Geografica dos Vinhos em Portugal
1.2. As castas e as regides

INSCRICOES

FICHA DE INSCRICAO: https://forms.gle/Ed7TZ8EnDQoOVAFib6

2. Na Vinha
2.1. Viticultura Biolégica versus Viticultura Quimica
2.2. As uvas (elementos constituintes | maturacao da uva)

2.2.1. Marcacgdo da data de Vindima DATA LIMITE DE INSCRICAO: 24 de agosto
2.3. A Vindima (Sujeito a alteracao por lotacao de vagas)
2.3.1. Procedimentos basicos

2.3.2. Transporte e descarga VALOR (isento de IVA):

2.3.3. Tratamentos e correcdes a realizar nas uvas (produtos autorizados) Associados - 45€. Nio Associados - 50€

Desisténcias: Antes do inicio do curso -

29SESSAO: 3. Na Ad
a Adega (devolugao de 80% do valor pago)

3.1. Higiene e funcionamento (adega, vasilhame, maquinas e equipamentos)
3.2. Vinificacao de vinhos brancos e tintos

3.2.1. Desengace | Esmagamento

3.2.1.1.1. O Mosto (composicao)

3.2.1.1.2. Parametros a analisar e corre¢cdes (alcool provavel, acidez) DATAS E HORARIOS

3.2.2. Conducao da Fermentacao alcodlica (sem/com curtimenta)

3.2.2.1. Registos e produtos autorizados Duracao Total: 6 horas (Formato e-learning)

3.2.3. Conducao da Fermentacdao malolactica

3.3. Clarificacdo e Maturacao dos vinhos Sessdes Sincronas:

3.3.1. Teste de estabilidade faceis de realizar 12 Sessao Sincrona - 28 de agosto, das 20h30 as 22h30;

3.3.1.1. Doencas provocadas por Leveduras e Bactérias Acéticas

3.3.2. Analise fisico-quimica sumaria dos vinhos

3.3.2.1.1. Leitura de um boletim de analise

3.3.2.1.2. Resultados das anélises e consequéncias para a conservacgao

22 Sessao Sincrona - 29 de agosto, das 18h00 as 20h00;
3? Sessao Sincrona - 30 de agosto, das 18h00 as 20h00.

3.3.3. Tratamentos e correcdes autorizados a efetuar nos vinhos Data: 28 de agosto - 30 de agosto
Data limite para inscricao: Até 24 de agosto
39SESSAO: 3.4. Engarrafamento (sujeito a alteracao por lotacao de vagas)

3.4.1. Preparacao para engarrafamento
3.4.1.1.1 Testes e andlises a realizar
3.4.1.1.2. As garrafas e as rolhas
3.4.1.1.3. Engarrafamento e Estagio

formacao@agrobio.pt www.agrobio.pt
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